Menu 1

Speiseplan 27.07.2026 - 31.07.2026

Menu 2

Menu 3

Gebratener Pizzafleischkase i Nudeln mit Wurstwiurfeln Ofengemise
7072026 mit hausgemachten mit TomatensolRRe 124 mit
o Kartoffelsalat g dazu Reibekase 912 Krauterquark g
Cevapcici- al Bauernfrihsttick Gebackener Blumenkohl
28,07 2026 pikante Hackfleischrdllchen mit gebratenem Schinken, g mit Dillsol3e .
o mit Schafskase, Gurkenjoghurt ate saurer Gurke, Zwiebeln und Kartoffelmus o
und Reis und Sauerrahmdipp
Schweineroulade hausgemacht Hahnchen -Wrap at Eierragout aalg
90 07,2026 mit Rotkohl (gewickeltes Fladenbrot mit mit
o Kartoffeln und Sol3e Hahnchenfleisch und frischem Salzkartoffeln
Salat gefullt) dazu ein kleiner Salat
hausgemachter Nudelsalat =s  Hahnchen-Paprika-Geschnetzeltes s Joghurt-Gurkensuppe 0
30.07.2026 und. mit Frischkasesol3e g | |
1 Paar Wiener 124 dazu Nudeln Griel3brei 0
mit heif3en Kirschen
Gulasch atog Fischstdbchen =9« Hausgemachte rote Linsen Bratlinge
31.07.2026 mit mit Kartoffelmus auf gemischtem Salat
o Spatzle g dazu Méhrengemiise mit Krauterdip 0
dazu Baguette
Liste der eventuell enthaltenen Zusatzstoffe und Allergene:
1 Farbstoffe B Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
2 Konservierungsstoffe bzw. Nitrit, Pokelsalz und Nitrat C Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse
3 StRungsmittel, Zuckerersatzstoffe D Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse
4 Geschmacksverstarker E Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
5 Antioxidationsmittel F Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
6 geschwefelt G Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse
7 geschwarzt H Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse
8 gewachst H1 Mandeln
9 Phosphat H2 Haselnlsse
10 koffeinhaltig H3 Walniisse
11 chininhaltig H4 Cashewniisse
12 genetisch verandert H5 Pecanniisse
H6 Paraniisse '
A glutenhéltiges Getreide und daraus gewonnene H7 Pistazien ‘ ) N 5
- e écwoe
oy K Semmasmeund s oomens e frische Kiiche
Ad Hafer L Schwefeldioxid und Sulfite
A5 Dinkel M Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
A6 Kamut N Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse



