Menu 1

Speiseplan 25.05.2026 bis 29.05.2026

Menu 2

Menu 3

PFINGSTMONTAG
Kohlroulade Linseneintopf hot Fruhlingsrolle at
06.05.2026 mit deftiger Sol3e at mit Rauchfleisch 2 mit Tomatensauce
o und Kartoffeln dazu 1 Scheibe Brot at und gebratenem Gemdusereis g
Geschmorte Schweinsroulade a Bratwurst 124 "Penne al dente" st
07 05.2026 mit Rotkraut mit Sauerkraut Nudeln an einer frischen
o und Knédeln und "Zwiebelmauke" g Tomaten-Thunfisch-Sauce g
mit Erbsen
Schnitzel ate “Lasagne Bolognese"
. . . Spargelcremesuppe alg
28.05.2026 mit Rahmchampignons 9al Lasagne mit
o und Bratkartoffeln Hackfleisch, Tomatensauce a Buchteln et
und Kase Uberbacken g mit viel Vanillesauce
Nudeln ate 4 Fischstabchen ate Deftige Kasespatzle ate
20.05.2026 mit Wurstwiurfeln 124 mit Rotkraut mit Rostzwiebeln 2
o und Tomatensauce @ und Kartoffelmus und Sahnesauce wg
dazu geriebener Kase 120
Liste der eventuell enthaltenen Zusatzstoffe und Allergene:
1 Farbstoffe B Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
2 Konservierungsstoffe bzw. Nitrit, Pékelsalz und Nitrat C Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse
3 SuBungsmittel, Zuckerersatzstoffe D Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse
4 Geschmacksverstarker E Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
5 Antioxidationsmittel F Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
6 geschwefelt G Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse
7 geschwarzt H Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse
8 gewachst H1 Mandeln
9 Phosphat H2 Haselniisse
10 koffeinhaltig H3 Walniisse
11 chininhaltig H4 Cashewniisse
12 genetisch verandert H5 Pecanniisse
H6 Paraniisse
A glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene H7 Pistazien
Erzeugnisse H8 Macadamia- oder Queenslandnisse
Al Weizen | Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
A2 Roggen J Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
A3 Gerste K Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
A4 Hafer L Schwefeldioxid und Sulfite
A5 Dinkel M Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
A6 Kamut N Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse



