Speiseplan 05.05.2025 bis 09.05.2025

Menii 1 Menii 2 Menii 3
Bratwurstgulasch 23 Bohneneintopf ! Frahlingsrolle a
05.05.2025 mit Letscho j mit Kartoffeln mit gebratenem Gemdusereis g
o und Bratkartoffeln dazu eine Scheibe Brot a
Tiroler Schweinesteak Kochklops ai Flammkuchen ato
06.05.2025 mit Zwiebeln mit Dillsauce atg mit Sauerrahm, g
o und Kase (iberbacken : und Reis Thunfisch, Zwiebeln. Champignons ¢
dazu Kartoffelgratin g und Kase g
Gebackener Fleischkase aci Schweinebraten Ruahrei
07.05.2025 mit Bayrisch Kraut mit Butterbohnen 9 mit Rahmspinat g
o und Kartoffelmus 9 und Knédeln ate und Kartoffeln
Geflullte Paprikaschote o Kartoffelsalat Blumenkohlcremesuppe 1129
mit mit
08.05.2025 . .
Kartoffeln 1 Paar Wiener Quarkplinse 69
mit Apfelmus und Zucker
Nudeln ato Fischfrikadelle atcd Gruner Spargel
09.05.2025 mit Wurstwarfeln 124 mit Rotkraut mit Sauce Hollandaise 1249
o und Tomatensauce 8 und Kartoffelmus g und Petersilienkartoffeln
dazu geriebener Kase g
Liste der eventuell enthaltenen Zusatzstoffe und Allergene:
1 Farbstoffe B Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
2 Konservierungsstoffe bzw. Nitrit, Pokelsalz und Nitrat C Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse
3 SuRungsmittel, Zuckerersatzstoffe D Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse
4 Geschmacksverstarker E Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
5 Antioxidationsmittel F Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
6 geschwefelt G Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse
7 geschwarzt H Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse
8 gewachst H1 Mandeln
9 Phosphat H2 Haselnlisse
10 koffeinhaltig H3 Walniisse
1M chininhaltig H4 Cashewniisse
12 genetisch verandert H5 Pecanniisse
H6 Paraniisse ‘
A glutenha.ltiges Getreide und daraus gewonnene H7 Pistazien . ) N 5
A1 \Evr::}z‘;inlsse H? '\SA:IIC:::Tnd-u:d d:raus glew:nnene Erzeugnisse w &
peilicend K Sesaraamn nd s govonnane e frische Kiiche
A4 Hafer L Schwefeldioxid und Sulfite
A5 Dinkel M Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
A6 Kamut N Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse



