Speiseplan 28.04.2025 bis 02.05.2025

Menii 1 Meni 2 Menii 3
Erbseneintopf i Bauernfrihstick Spinat-
28.04.2025 mit Kasseler und Gemise 1241 mit gebratenem Schinken, 1249 Schafskase- s
o dazu eine Scheibe Brot saurer Gurke, Zwiebeln 123m Lasagne ate
und Sauerrahmdip g
Putenschnitzel atc Sauerbraten vom Schwein atk Ratatouille
29.04.2025 mit Kaisergemuse 9 mit MOhrengemuse mit
o und Kartoffeln und KléRken e Rosmarinkartoffeln
Schweinegeschnetzeltes a Schweinesitlze 124 Ungarischer Langos atog
30.04.2025 mit Gemusestreifen mit Remoulade 2 mit Frahlingszwiebeln, Tomaten,
o und Pilzen und Bratkartoffeln etwas Sauerrahm 8
dazu Spatzle ato und geriebenem Kase g
Maifeiertag
01.05.2025
Geschmorte Minihaxe 25 Fischfilet d Lauch- i
02.04.2025 mit Bayrisch Kraut mit grinen Nudeln ate Kartoffel-
o und Kartoffeln und Sahnesauce w1 Auflauf a1
Liste der eventuell enthaltenen Zusatzstoffe und Allergene:
1 Farbstoffe B Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
2 Konservierungsstoffe bzw. Nitrit, Pokelsalz und Nitrat C Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse
3 SuRungsmittel, Zuckerersatzstoffe D Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse
4 Geschmacksverstarker E Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
5 Antioxidationsmittel F Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
6 geschwefelt G Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse
7 geschwarzt H Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse
8 gewachst H1 Mandeln
9 Phosphat H2 Haselnlsse
10 koffeinhaltig H3 Walniisse
1M chininhaltig H4 Cashewnlsse
12 genetisch verandert H5 Pecanniisse
H6 Paraniisse ‘
A glutenha.ltiges Getreide und daraus gewonnene H7 Pistazien v ) N 5
A1 \Evr::}z‘;inlsse H? ’\SA:IIc;?:Tnd-u:d d(:raus g:ew;jnnene Erzeugnisse w &
peilicend € Secamaman v v Govcrmans Ecvgriens frische Kiiche
A4 Hafer L Schwefeldioxid und Sulfite
A5 Dinkel M Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
A6 Kamut N Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse



